


Хлебное дерево 
Страна произрастания:  

Новая Гвинея (Океания).  

Новая Гвинея находится  

возле Австралии.  

Английский 

мореплаватель Уильям 

Дампир стал первым, 

кто в конце XVII века 

сообщил европейцам о 

дереве, чьи плоды 

заменяют местным 

жителям хлеб 



Колбасное дерево 
Страна произрастания:  

Африка.  

Африканцы лечат 

плодами ревматизм, 

змеиные укусы, делают 

слабоалкогольный 

напиток. Свежие плоды 

ядовиты и обладают 

сильным слабительным 

эффектом. Для 

употребления в пищу 

плоды сушат или 

жарят. 



Шоколадное дерево 
Страна произрастания: Южная Америка.  

Ценными продукта «шоколадного» 
дерева является какао масло. Широко 

используется в парфюмерии для 
приготовления косметических мазей и в 

фармакологии.  Сухой остаток после 
прессования перемалывается и 
становится какао-порошком. 



Конфетное дерево 
Страна произрастания: Япония, 

Китай, Корея. 
 

Дерево растет на высотах до 2000 м. 
Сладкие ароматные 

плоды съедобны в необработанном 
виде и по вкусу напоминают 
кисловатый изюм. Поэтому 

конфетное дерево ещё называют 
японским изюмным деревом.  



Земляничное дерево 

Листья используют для дубления 
кожи (процесс обработки). 

Изображение земляничного 
дерева присутствует на гербе 

Мадрида  (Испания).  

Страна произрастания: Мексика, Северная 
Америка, Европа. 

Древесина используется для изготовления столярных 
и токарных изделий. 



Дынное дерево, или Папайя 

По вкусу плоды  напоминают бахчевые 
дыни, но несколько слаще. В соке плодов  
есть фермент папаин, который улучшает 

пищеварение и используется при 
лечении язв и других желудочных и 

кишечных заболеваний.  

Страна произрастания: Африка, Азия. Также комфортно растет в 
Индии, Австралии, на о. Шри Ланка. 



Молочное дерево 

Страна произрастания: Бразилия.  

За один раз растение может дать около 3-4 литров молока, которое 
употребляют в пищу, которое предварительно нужно прокипятить. 



Огуречное дерево «Билимби» 
Страна произрастания: Индонезия, 

Индия, Бразилия, Колумбия.  
 

Это уникальное дерева — способно 
удерживать влагу в тканях ствола, что 

помогает растению благополучно 
переживать самые засушливые времена.  
Мякоть плодов  в свежем виде в пищу не 

используются из-за повышенной 
кислотности. Зато их щедро добавляют 

при готовке риса, мяса, рыбы, бобов, 
идеальными получаются маринады или 

прохладительные напитки.  
 



Рожковое дерево —«черное золото» Кипра 

Сладкие плоды рожкового дерева употребляются в 
пищу в свежем виде, также в кондитерском деле и 

фармацевтике(прекрасное слабительное средство). 

 

Страна произрастания: Средиземноморье (Турция, Египет, Ливия, Тунис) 


